
お一人様

プラン
A

※表記価格 1
名様料金
税・サ込み

￥22,500

お一人様

プラン
B

※表記価格 1
名様料金
税・サ込み

￥17,000

接待・個室プラン

特

典

※通常24,000円～

 対象期間：2026年4月1日（水）～

会場利用料無料

スパークリングワイン（グラス）プレゼント□

□

（人数分）

ホテルグランバッハ東京銀座 東京メトロ銀座線・丸ノ内線「銀座駅」

より徒歩4分

東京メトロ日比谷線・都営地下鉄浅草線

「東銀座駅」より徒歩1分

当館所有の駐車場はございません。

〒104-0061 東京都中央区銀座5丁目13番12号

Tel:03-5550-2227   

E-mail: fb-ginza@grandbach.co.jp

　［ プランのご予約・お問い合わせ ］ 　［ アクセス ］

mailto:info-ginza@grandbach.co.jp


会場名 会食 ロの字・コの字 流しテーブル

ボードルーム A+B（85㎡） 32名 20名 32名

ボードルーム A（49㎡）
or

ボードルーム B（36㎡）
　　※カウンターキッチン付

10名 10名 10名

＜会場レイアウト例＞

※流しテーブル
　20名利用時例

　

（ボードルームA）

（ボードルームB）

写真はイメージです。
表示料金には10%の消費税および10%のサービス料が含まれてお
ります。
ご利用時間は 9:00～22:00の最大 2 時間利用です。 
会場内は禁煙です 。（喫煙スペースは 2F にございます。） 
ご利用人数： 4名様から承ります 。（人数はご相談ください。）
ケーキ、お花、お土産等々の追加のアレンジもお気軽にご相談く
ださい。 
最終受付：ご利用日の７日前までにお願いいたします。 
ご利用日の90日目よりキャンセル料が発生します。

開業 3年目を迎えるホテルグランバッハ東京銀座で
は、国産の食材を中心に使ったフレンチスタイル
の贅沢なコースをご用意しています。料理長  北島
貞治こだわりのプレミアムなディナーで、旬の食
材で四季を感じながら、心まで元気になるお食事
を満喫してください。

プランA ￥22,500

料理長と管理栄養士の資格を持つウェルネスフー
ドコンシェルジュが旬の味覚をテーマに提供する
コース料理。食する順番や量にも配慮し、国産の
食材や季節の食材を余すことなく使って存分にお
楽しみいただけます。カロリー計算や栄養バラン
スを整えてご用意しております。

プランB ￥17,000

最
大
利
⽤
⼈
数

共
通
項
目

飲み放題プラン＋￥5,500
※表記価格 1名様料金/税・サ込み

 スパークリングワイン・ビール・ワイン・
ウイスキー・焼酎・ソフトドリンク

ボードルームB（36㎡）
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